Aglio & Olio Genuss-Momente

Vorspeisen

Kaltschale von italienischer Wassermelone «aromatisiert» mit Rosenwasser & Pfefferminze
Gefllltes Knuspercannelloni mit griechischem Fetakdse & Perlen von weissem Balsamico

oder

Tranche von der Ganseleber Terrine im Haferflockenmantel mit Tropea Zwiebeln & Kalbsjus
Kompott von Mdérschwiler Kirschen mit Gegenbauer Hausessig und Zitronenverbene

oder

Gebeizter Seesaibling mit Dillspitzen und Tessiner Maggia Pfeffer & Salatgurken-Mousse
Sauce vom Senf und Appenzeller Joghurt mit Yuzu Perlen & «Slss-Sauer» eingelegter Kohlrabi

oder

Salat vom Rucola mit gebrochenem Grana Padano und bunten gedorrten Kirschtomaten
Weisses Balsamico Dressing «aromatisiert» mit Senf und Bergkrautern & Pinienzapfenkerne

Hauptgange

«Backhendl» Gebackenes Pouletschenkelsteak im Pankomantel mit Zitronenthymian
Truffelmayonnaise mit Amalfi Zitrone & kalt gerlihrte Cranberrys mit Vecchia Romagna
Lauwarmer Salat von Kartoffeln mit Gurken und Frihlingszwiebeln & Bunter Krautersalat

oder

Rosa gebratenes Stick vom neuseelandischen Rolls Royce Lammnierstliick mit Gartenerbsen
Jus «aromatisiert» mit Bergbohnenkraut und Cassis Beeren vom «Hof Garten» & Salzzitrone
Artischockenherzen und Creme & Gebackener «Falafel» von Kichererbsen mit Krdutern

oder

Gebratene Tranche vom Swiss Alpin Lachs aus «Lostallo» mit gerdsteten MacadamianUssen
«Aioli» Cremesauce mit Knoblauch und Amalfi Kistenzitrone & Schweizer Rapsol mit Basilikum
Bunter Blumenkohl mit Nussbutter & Junge Bratkartoffeln und Pastinakenwurzelcreme

oder
Bio Risottoreis mit venezianischem Pinot Grigio und italienischem Frischkase & Peperoncini

Eingelegte Kugeln von der Jolly Melone mit Senfsaat und Krauteressig & Bunte Bllten
Gebrochener Fetakdse und gezupfte Petersilie & Chips von der Kokosnuss und Kochbanane

Susses

«Erdbeer Tortli» Buttersablé geflllt mit Hartweizengriessflan «aromatisiert» mit Vanille
Thurgauer Erdbeeren mit Maggia Pfeffer und Erdbeergel & gelierte Lemon Curd Kugel

oder

Biskuit geschichtet mit weisser Kirsch-Schokoladen Ganache & Schokoladen-Kirschrahmeis
Bayrische Creme von Marschwiler Kirschen & Schokoladen-Butter Crumble mit Rauchsalz

Vorspeise 14 Dessert 12
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch 49
Hauptspeise Fleisch / Fisch 36 3 Gang Fleisch / Fisch 57

06. Juli 2026 — 09. August 2026 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.



