
 

 
12.Oktober 2020 – 18.Oktober 2020 | Preise in CHF, inkl. 7.7% MwSt. 

 

Aglio ¬& Olio Genussmenu 
 

 
 

Vorspeise 
 

Crèmesuppe von Waldpilzen mit Thurgauer Tröpfel 
Frischkäsepraline & Maggia Pfeffer 

 

               oder 
 

Tatar vom Rind mit Parmesanmousse & Balsamico Kaviar   
 

oder 
 

Gerollte Ligurische Hartweizennudeln „Trofie“ 
Herbsttrüffel & Geräuchertes Olivenöl 

 

oder 
 

Nüsslisalat mit Croutons vom Bio Vollkorn Toastbrot 
Balsamico Dressing mit Tropeazwiebeln & Brombeeren 

 
 

Hauptgang 
 

 

„Töpfli“ Waadtländer Saucisson   
Jus mit Edel-süssem Hausessig & Kümmelespuma 

Beluga Linsen mit Spitzkohl & Kanarische Salzkartoffeln 
 

oder 
 

Saltimbocca vom Appenzeller Alpschwein mit Coppa  
Lagrein Jus mit Salbei & Rosa Pfeffer   

Blattspinat & Asconeser Risotto mit Safran 
 

oder 
 

Gebratene Würfel vom Swiss Alpin Lachs 
Vermouth-Crèmesauce mit Kräuterfrischkäse 

Orangenkürbis & Handgezogene Pappardelle mit Randen 
 

oder 
 

Handgedrehte Süsskartoffel-Gnocchi mit Belperknolle 
Rahmwirsing & Steinpilzen 

 
 

Dessert 
 

Hausgemachtes Magenbrot mit Mandelcrème & Preiselbeeren 
 

oder 
 

Mandarinen Tiramisu mit Dulce de Lecce  
 
 

Vorspeise  1|2                  neun zwölf 
 

Hauptgang 1|2             neunzehn fünfundzwanzig 
 

Vorspeise & Hauptgang  1|2    sechsundzwanzig zweiunddreissig 
 

Dessert  sieben 


