
 

Aglio & Olio Genuss-Momente 

 

01. Dezember 2025 – 07. Dezember 2025 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

Vorspeisen 
 

Cremesuppe vom Romanesco «aromatisiert» mit Terlaner Pinot Grigio und Muskatnuss 
Gebackenes Praline vom «Luma» Swiss Black Angus Rindsfilet & Tropea Zwiebelkonfit 
 

oder 
 

Gelierte Suppe vom Rotkraut mit Edelkastanien und bunter Kräutersalat & Frischkäsecreme 
Marinierte Rosenkohlblätter und gepickelter bunter Blumenkohl & Holzofen Brotchips 
 

oder 
 

Kurz gebratenes Tätschli vom heimischen Kalbfleisch Tatar mit Schnittlauch und Blüten 
Geräucherter Espuma von Ofenkartoffeln mit gehobeltem schwarzen Appenzeller Trüffel 
  

oder 
 

Bunt gemischte Blatt- und Gemüsesalate mit Gartenkresse und bunten Gemüsechips  
Hausdressing mit Baumnussöl und Maggia Pfeffer & «Pane Carasau» Sardisches Fladenbrot 
 

 

Hauptgänge 
 

Im Ofen gebräunter Hackbraten vom heimischen Weiderind gefüllt mit Appenzeller Käse 
Kalbsjus mit dunklem Aceto Balsamico und gehobelte Champignons & Kräutersalat  
Bunte Karotten und Pastinakencreme & Rheintaler Riblmaispolenta mit Petersilie 
 

oder 
 

Rosa gebratenes Stück vom österreichischen Hirschkalb Entrecôte & Kürbis-Tartelettes  
Wildjus mit Preiselbeeren und Kakao Cru & Cremesauce mit Appenzeller Rahmlikör  
Rotkraut und gezupfte Rosenkohlblätter & «Chnöpfli» vom Appenzeller Magerquark  
  

oder 
 

Gebratenes Filetstück vom Lago Maggiore Zander mit gehobelter Zimtkartoffel «Cubio» 
Cremesauce «aromatisiert» mit französischem Vermouth & gebrochene Edelkastanien 
Weinsauerkraut mit Wacholderbeeren & Handgedrehte Kartoffelgnocchi mit Steinpilzen 
 

oder 
 

Bio Risottoreis mit Terlaner Pinot Grigio und marinierten Randenblätter mit Meerrettich 
Steirisches Kürbiskernöl & geröstete Kürbiskerne und geriebener Grana Padano «Schnee» 
Philadelphia Kräuterfrischkäse und Lungo di Napoli & eingelegte Cranberrys und Feigen 
 

 

Süsses 
 

«Fotzelschnitte» Taler vom Brioche getaucht in Eierlikör & hausgemachtes Zimtrahmeis 
Salat von Mandarinen mit Sternanis und Nelke & gebackene Schokolade und Atsina Kresse 
 

oder 
 

Panna Cotta vom Bio Risottoreis «Milchreis» mit Tonkabohne und eingelegte Apfelperlen 
Vermicelles «aromatisiert» mit Kirsch und gebrochene Edelkastanien & Meringues 
 

 

Vorspeise 14 Dessert    12 
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch  49 
Hauptspeise Fleisch / Fisch 36 3 Gang Fleisch / Fisch  57 


