
 

Aglio & Olio Genuss-Momente 

 

15. Dezember 2025 – 21. Dezember 2025 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 

 

 Vorspeisen 
 

Cremesuppe von der Karotte «aromatisiert» mit Bourbon Vanille & Öl vom Basilikum 
Kurz gebratener Saku Tuna mit buntem Sesam und Mango-Orangen Chutney & Zitrone 

 

oder 
 

Meerrettich Panna Cotta mit Bio- Buttermilch «aromatisiert» mit Bergamotte & Gurke 
Tatar vom schottischen Rauchlachs und Oca du Pérou Creme & Wassermelonen Rettich 
 

oder 
 

Gebratenes Schnitzel von der französischen Entenleber mit Schokoladen-Randenkuchen 
Kalbsjus mit Zitrusfrüchteessig und Kakao Cru & Baby Rande und Persimon Kaki Chutney 
 

oder 
 

Winterlicher Rucola Salat mit gehobeltem Grana Padano und Perlchampignons & Sprossen 
Balsamico Dressing mit italienischen Kräutern & Chips vom Feigen-Walnuss Holzofenbrot 
 

 

Hauptgänge 
 

Schonend geschmorte Kopfbäckchen vom Appenzeller Schwein mit Medjool Datteln  
Schmorsauce «aromatisiert» mit Glühwein und Gegenbauer Hausessig & Cranberrys 
Rotkraut und Flower Sprouts «Mini Kohl» & Vollrahmquark-Spätzli mit Bergkräuter 
 

oder 
 

Geschwenkte Würfel vom australischen Rindsfiletmittelstück mit Champignons & Sakura 
Cremesauce mit französischem Vermouth und Pommery Senf & Creme von der Karotte  
Geschmorte Haferwurzeln mit Tannenschössli Honig & Bandnudeln mit Bergkräutern 
 

oder 
 

Kross gebratenes Filetstück vom Lago Maggiore Zander mit Perlen vom Olivenöl & Stachys 
Bio Buttermilch Cremesauce mit Biotta Randensaft & Creme von der «Zimt» Kartoffel 
Glasierte Stückli vom «Winterspargel» Schwarzwurzel & gebackene Falafel mit Curry  
 

oder 
 

Risottoreis «aromatisiert» mit venezianischem Pinot Grigio und Mascarpone & Parmesan 
Glasierter Butternusskürbis und Kürbiscreme & geschwenkte Waldpilze mit Kräutern 
Gebrochene Edelkastanien und knuspriger bunter Federkohl & eingelegte Baumnüsse 
 

 

Süsses 
 

Abgeflämmte Bourbon-Vanillecreme «Creme Brûlée» mit gezupftem Lebkuchen & Atsina  
Hausgemachtes Sorbet von Mandarinen mit Butternusskürbis & gebrannte Kürbiskerne 
 

oder 
 

«Tiramisu» Luftige Mascarponecreme «aromatisiert» mit Bergamotte & Windbeutel  
Im Espresso-Amaretto getränktes Schokoladenbiskuit und gepuffte Buchweizen & Kakao 
 

 
 

Vorspeise 14 Dessert    12 
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch  49 
Hauptspeise Fleisch / Fisch 36  3 Gang Fleisch / Fisch  57 


