Aglio & Olio Genuss-Momente

Vorspeisen

Aufgeschaumte Cremesuppe von der Kerbelwurzel mit Buchenholzrauch & Milchschaum
Tatar vom gerdsteten mediterranen Gemise mit Cottage Cheese und Gemuseperlen

oder

Tatar vom geraucherten schottischen Rauchlachs mit buntem Rettich und Kapuziner Kresse
«Herzhaftes» Panna Cotta von der Holundermolke & Petersilienwurzelcreme mit Nussbutter

oder

Gekochte Kutteln vom heimischen Weiderind mit Federkohl-Kndckebrot & Susskartoffel
Cremesauce mit venezianischem Pinot Grigio und Bergkrautern & Rapsol mit Kohlrabi

oder

Winterlicher NUsslisalat mit Randensprossen und gebrochenes Sardisches Fladenbrot
Hausdressing mit Steirischem Kirbiskerndl und Rosa Pfefferstaub & Schweinebauchspeck

Hauptgange

Geschmortes Kopfbackchen vom heimischen Kalb mit Perlchampignons & Grana Padano
Schmorsauce «aromatisiert» mit Waldpilzessenz und Aceto Balsamico & Artischockencreme
«Cavolo Nero» Schwarzkohl mit Guanciale & samiger Rheintaler Ribelmais mit Nussbutter

oder

Rosa gebratenes irlandisches Lammnierstiick mit gerdsteten Kirbiskernen & Cranberrys
Kalbsjus «aromatisiert» mit Bohnenkraut und Stdtiroler Lagrein & eingelegte Perlzwiebeln
Creme vom Orangenktrbis «Hokkaido» und bunte Bohnen & Silserknddel mit Petersilie

oder

Gebratene Tranche vom Swiss Alpin Lachs aus Lostallo mit bunten eingelegten Randen
Cremesauce mit franzésischem Vermouth und Meerrettich & Rogen vom Lachs und Spinatol
Gepickelter bunter Blumenkohl und Romanesco & Gnocchi von der Ofenkartoffel mit Rande

oder

Bio Risottoreis mit Thurgauer Trauben-Apfelwein «Tropfel» und geschwenkte Steinpilze
Gerostete Haselnlsse aus dem Piemont und gehobelte Belper Knolle & Krauterfrischkase
«Marinierte» Sauerampferblatter mit Quittenessig & geschwenkte Stachys «Knollenziest»

SUsses

«Soufflé Glacé Grand Marnier» Luftiges Schaumgefrorenes von der Navelorange mit Quark
Salat von bunten Zitrusfrichten und Tannenschossli & Haferflocken Crumble und Karamell

oder

Weisse Mousse von der «Carma» Couverture geslsst mit Blitenhonig & Weisser Alba Triiffel
Gezupfter Randen-Schokoladenkuchen und Macadamia-Kerne & Quitte mit Mascato d’Asti

Vorspeise 14 Dessert 12
Hauptspeise Vegetarisch 28 3 Gang Vegetarisch 49
Hauptspeise Fleisch / Fisch 36 3 Gang Fleisch / Fisch 57

27. Oktober 2025 — 02. November 2025 | Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.



