Aglio & Olio Rindsfilet-Kreationen

FUr unsere Rindfilet-Kreationen verwenden wir bewusst australisches Rindsfilet, denn die
Qualitat ist besonders ausgezeichnet. Neben der feinen Marmorierung besticht das
Fleisch vor allem durch seine saftige & butterzarte Konsistenz.

Aus dem Rindsfilet Mittelstlick schneiden wir lhnen Medaillons in zwei Grossen und
bereiten Ihnen diese in der gewiinschten Garstufe zu.

Kleiner Genuss 140 Gramm
Grosser Genuss 180 Gramm
«SCHLICHT»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit Maggia Pfeffer
Jus mit Bergkrautern und Lagrein Rotwein & Hausgemachte Café de Paris
Buntes Kohlgemse mit Krautern & Gebackene Kartoffelstangel

Kleiner Genuss 42.50
Grosser Genuss 52.50
«MEDITERRAN»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit Snack Zitrone

Jus mit dunklem Balsamico und Lardo di Colonnata & Piemont Haselnisse
Artischocken und violette Stsskartoffelcreme & Hartweizengriess Tagliolini

Kleiner Genuss 49.50
Grosser Genuss 59.50

«WALD UND WIESE»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind & Schweinskopfbaggli
Bio Heurahmsauce mit Kalbsjus & Lowenzahnhonig und sardische Blitenpollen
Cima di Rapa «Stdngelkohl» & Kartoffelpliree mit Morcheln und Rauchsalz

Kleiner Genuss 54.50
Grosser Genuss 64.50
«FRUHLINGSHAFT»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit Leinsamencracker
Barlauchpesto mit Kernen von Pinienzapfen und Rhabarber Chutney & Parmesan
Weisse und Grline Spargelspitzen & Bio Risottoreis mit Moscato d’Asti

Kleiner Genuss 47.50
Grosser Genuss 57.50

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.



