Aglio & Olio Rindsfilet-Kreationen

FUr unsere Rindfilet-Kreationen verwenden wir bewusst australisches Rindsfilet, denn
die Qualitat ist besonders ausgezeichnet. Neben der feinen Marmorierung besticht das
Fleisch vor allem durch seine saftige & butterzarte Konsistenz.

Aus dem Rindsfilet Mittelstiick schneiden wir lhnen Medaillons in zwei Grossen und
bereiten Ihnen diese in der gewilinschten Garstufe zu.

Kleiner Genuss 140 Gramm
Grosser Genuss 180 Gramm
«SCHLICHT»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit Maggia Pfeffer

Jus mit Bergkrdutern und Lagrein Rotwein & Hausgemachte Café de Paris
«Gemusegarten» Mini Gemise und Krduter & gebackene Kartoffelstangel

Kleiner Genuss 42.50
Grosser Genuss 52.50

«SWISS ALPIN»

Schonend gegartes Filetmittelstiick vom australischen Rind mit Appenzeller Pantli

Jus mit Stdtiroler Lagrein Rotwein & St. Galler Rapsol mit geschmortem Stangenlauch
Getruffelter Federkohl und Hokkaidokirbis & gebratener Rheintaler Ribelmaisschnitte
Kleiner Genuss 49.50
Grosser Genuss 59.50

«WEIDE & WELLE»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit Black Tiger Krevette
Kalbsjus mit Tropea Zwiebeln & Amalfi Kisten Zitronen-Krauterbutter mit Chili
«Stangelkohl» Cima di Rapa und Petersilienwurzelcreme & Bio Risottoreis mit Kirbis
Kleiner Genuss 54.50
Grosser Genuss 64.50

«WINTERZAUBER»

Schonend gegartes Filetmittelstlick vom australischen Rind mit gebrochener Kastanie
Jus «aromatisiert» mit Waldpilzessenz und Cremesauce mit Espresso Kaffeebohnen
Rotkraut mit Cranberry und Kumquats & Steinpilz-Kartoffelgnocchi mit Kiirbiskernen
Kleiner Genuss 47.50
Grosser Genuss 57.50

Preise in CHF, inkl. 8.1% MwSt.



